
◆前菜４点盛り

・棒棒鶏（バンバンジー）　・腐皮捲（湯葉巻き）

・酔蝦（エビの紹興酒付け）・肉末茄子（麻婆茄子）

◆彩菇香湯

（キノコや銀杏などをほうれん草で包んだあっさりスープです）

◆東坡肉（トンポーロー）

★香櫞炒墨魚（塩味ベースのゆずの効いた炒め物）

または

★魚香炒墨魚（唐辛子の辛みの効いた炒め物）

◆四川担々麺

◆果凍杏仁（季節のフルーツを使った杏仁豆腐）

※★はいずれかをお選びください。

※品数が少ない1,200円のランチもございます。

11月24日（金）

学生考案メニュー

【中国料理】

2,000円ランチ（コース）


